
  

MENU semaine 4 – SAISON AUTOMNE 2025 
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Potage ou entrée 
Galette jambon, gruyère et salade 

verte 
Chariot de fromages 
Œufs au lait ou fruits 

Café 
 

 
 

Bouillon et vermicelle 
Flan au Brie 
Salade verte 

Chariot de fromages 
Chocolat liégeois ou fruits 

Tisane 

 

Macédoine de légumes potage 
Poisson vapeur 
Purée de céleri 

Chariot de fromages 
Crème brulée ou fruits 

Café 
 

 
 

Potage 
Tortellini à la viande 
Chariot de fromages 
Corbeille de fruits 

Tisane 

 

Maquereau au vin blanc ou potage 
Filet de poulet panné 

Pomme de terre rissolée 
Chariot de fromages 

Fromage blanc ou fruits 
Café ou thé 

 

 
 

Potage 
Saucisson à l’ail 

Poêlée de légumes 
Chariot de fromages 
Café liégeois ou fruits 

Tisane 
 

 
Poireaux vinaigrette ou potage 

Paleron rôti 
Jeunes carottes 

Chariot de fromages 
Crêpe au sucre ou fruits 

Café ou thé 
 

 
 

Potage 
Tarte tomate, chevre et basilic 

Chariot de fromages 
Crème praliné ou fruits 

Tisane 
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Potage ou entrée 
Poisson, crème de crustacé 

Semoule 
Chariot de fromages 
Panna cotta ou fruits 

Café 
 

 
 

Potage 
Gratin de potiron 

Chariot de fromages 
Onctueux vanille ou fruits 

Tisane 

 

Potage ou entrée 
Chipolatas 

Haricots blancs 
Chariot de fromages 

Choux chantilly ou fruits 
Café 

 

 
 

Potage 
Omelette au gruyère et salade verte 

Chariot de fromages 
Entremet café ou Corbeille de fruits 

Tisane 

 

Terrine de poisson mayonnaise ou 
potage 

Cuisse de pintade rôtie 
Haricot beurre 

Chariot de fromages 
Pêche melba ou fruits 

Café 

 
 

Potage 
Salade de pomme de terre et hareng 

Chariot de fromages 
Compote ou fruits 

Tisane 
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